


MENU A

ANTIPASTI

- TORTINO DI ZUCCHINE E PROVOLA AFFUMICATA

- MILLEFOGLIE SALATA CON ASPARAGI VERDI E
ROBIOLA FRESCA

PRIMI

- LASAGNA AGLI ASPARAGI VERDI CON MORBIDA
CREMA Al FORMAGGI E LEGGERA PRESENZA DI
PROSCIUTTO SELEZIONATO

- CRESPELLA ALLE ERBETTE DI CAMPO E ASIAGO
DOLCE. LEGGERMENTE GRATINATE AL FORNO

SECONDO

- AGNELLO AL FORNO IN PORZIONI. ROSOLATO
ALLE ERBE CON POMODORINI CONFIT E PROFUMO
DI AGRUMI

CONTORNO
- CAPONATA PRIMAVERILE LEGGERA

31.00 €

E INOLTRE

MENU B

ANTIPASTI

- VITELLO TONNATO LEGGERO CON SALSA
LISCIA £ FINE

“FLAN DI ASPARAGI CON CREMA LEGGERA
AL PARMIGIANO

- FAGOTTINI CON PERE. BRI E SEMI DI SESAMO

PRIMO

- LASAGNA ALLA BOLOGNESE CON IL NOSTRO
RAGU COTTO A BASSA TEMPERATURA. PARMIGIANO
REGGIANO 24 MESI E BESCIAMELLA FRESCA

SECONDO

- UNA FETTINA DI ROTOLO DI VITELLO FARCITO

- UNA FETTINA DI ROTOLO DI FARAONA RIPIENA
AL FORNO

CONTORNO
- SPINACI SALTATI CON BURRO E AGLIO

30.00 €
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